附件1：

“富邦杯”第三届福建省大学生海产品加工与创意大赛细则

大赛采用自主报名与组织推荐相结合的形式，参赛作品和报名表电子版提交至指定邮箱：leekin@qztc.edu.cn，纸质版邮寄提交至福建省泉州市东海大街398号泉州师范学院海洋与食品学院李静老师收。

作品提交时间：2021年04月27日~6月30日。

一、赛事要求

1、大赛主题：
“用匠心打造美食，以健康铸就未来，做一颗有思想的丸子”

2、大赛作品形式：作品说明书一份（内容可包括：创意产品简介、产品加工工艺流程、加工过程关键技术、贮藏保鲜技术、检测新技术及商业运营模式等）；作品实物一份。

3、参赛作品要求：作品须为原创，不得抄袭或剽窃他人作品，一经发现，取消参赛资格及获奖资格。

4、获奖作品创意使用权：归主办单位和承办企业协商所有。

5、参赛人员：个人、团队（团队组成原则上3-5人），并有1-2名指导教师。

二、参赛作品指南
1、具有风味特色、低脂低糖低盐类的即食鱼糜制品的开发及保鲜、营养性研究；即食类鱼糜制品的脱腥 ；

2、新口感，新造型、或强化营养类，或塑身健身类的速冻鱼糜制品的开发；

3、地方特色、经典传统美食工艺加入鱼糜制品的跨界转化。

注：作品研究内容需以海鱼鱼糜或墨鱼为主要原料，开发冻品或即食丸子（形状外观不限）。

三、评分标准

从产品创意设计（40%）、技术及成果分析（40%）、商业运营模式（20%）等方面进行评分。

广告视频宣传设计类单列评选，由评委会根据设计的内容及宣传效果评价，另行决定获奖等级。
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